
                    ALFAJORES DE HUEVO 
 

I n g r e d i e n t e s  

• 6 yemas 

• 6 cucharadas de harina flor blanca 

• 1 copita de pisco 

 

P r e p a r a c i ó n  

 

1. Hacer una masa blanda con harina Flor blanca, yemas y copita de pisco. 

2. Sobar mucho y uslerear tan delgada como papel. Con una taza cortar hojarascas, se pican con 

un alfiler. 

3. Hornear a 200°C por 7 minutos. 

4. Esperar que se enfríen y rellenar. 
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